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Accademia del Toresan

di Breganze
Col patrocinio del
Comune di Breganze

organizza

6° Corso spiedatori Prlmavera 2023
Sono aperte le i ISCI‘1Z101’11

Il corso si terra in 5 serate che si svolgeranno
presso 5 cantine

del territorio di Breganze.

Programma del corso:

La storia dello spiedo e delle tradizioni locali.
Menu dello spiedo. : _ .
Preparazione della concia. . e
Attrezzatura per lo spiedo. v N, e
Produzione dei toresani e taglio delle carni.

Conservazione delle carni con informazioni sulla contaminazione.

Preparazione delle carni e legatura.

Abbinamento ai vini. ?

Tecnica di cottura dei toresani e carni abbinate.

E' compreso nella quota di partecipazione: e o8 A
La copertura di assicurazione per ogni partecipante ( Ol A g# ‘\.4
Al

Materiale didattico , tessera e attestato r‘
Degustazione nelle varie cantine

2 _absd
Cena finale. - & a

Per info telefonare a A
3383177907 < -
3714178869 Accademia del Toresan
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